ANTIPASTT (Salades)

V' Salade Verte 9.00 | 6.00

Griiner Salat
Green salad

Salade mélée 13.00 | 10.00
Melee-Salat
Melee salad

Salade folle du chef

Je nach Laune des chefs
According tot he mood of the chef

Salade de tomate & mozzarella (bufala)
Tomaten-Mozzarella-Salat
Tomato & mozzarella salad

Salade de crevettes aux légumes croquants

& aux agrumes

Garnelensalat mit knackigem Gemiise
& Zitrusfriichte

Shrimp salad with crunchy vegetables
& citrus fruits

ANTIPASTT (entrées froides et chaudes)

Parmigiana di melanzane 18.00
Aubergines au parmesan
Eggplant parmigiana

Assiette de jambon cru
Teller mit rohem schinken
Plate of raw ham

Carpaccio de beeuf et parmesan
Rindercarpaccio und Parmesan
Beef carpaccio and parmesan cheese

Vitello tonnato
Scheibe kaltes Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Slice of cold veal with tuna sauce




PRIMI PIATTI & SECONDI PIATTI

Linguine « Tradition » (spaghettis plats)

V' > Tomate 24.00| % 16.00
Bolognaise 25.00| % 17.00
Carbonara 26.00| % 18.00

Pasta del giorno al amatriciana 28.00
Sauce tomate, lard et oignons

Tomaten-Speck und zwiebeln

Tomato, bacon and onions

Paccheri au safran, crevettes et courgettes
Paccheri mit safran, garnelen und zucchini

Saffron paccheri, with shrimp and zucchini

Risotto du jour
Risotto des Tages
Risotto of the day

Carpaccio de beeuf et parmesan
Rindercarpaccio und Parmesan
Beef carpaccio and parmesan cheese

Vitello tonnato
Scheibe kaltes Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Slice of cold veal with tuna sauce

Escalope de veau au citron et garniture du jour
Kalbsschnitzel mit zitrone und garnitur des tages
Veal escalope with lemon and garnish of the day

Saltimbocca a la romana et garniture du jour
Saltimbocca alla Romana und garnitur des tages
Saltimbocca alla Romana and garnish of the day

Tous les samedis a midi Coquelets a la broche et garniture dujour  35.00
Spiesshahnchen und Tagesbeilage
Spit-roasted youg chickens with the garnish oft he day

Tous les dimanches a midi ~ Roti a la broche et garniture du jour
Spiessbraten mit beilage des Tages
Rotisserie and today’s garnish

De préférence sur réservation




PIZZA DE LA CASA

v La Margherita

tomate-mozzarella

La Diavola

tomate-mozzarella-salami piquant
tomaten-mozzarella-scharfe salamitomato-mozzarella-spicy salami

La Napoli
tomate-mozzarella-anchois-capres-olives
tomaten-mozzarella-sardellen-kapern-oliven
tomato-mozzarella-anchovies-capers-olives

La jambon - champignons
tomate-mozzarella-jambon-champignons
tomaten-mozzarella-schinken-pilze
tomato-mozzarella-ham-mushrooms

La 4 saisons
tomate-mozzarella-jambon-champignons
artichauts-olives
tomaten-mozzarella-schinken-Pilze
artischocken-oliven
tomato-mozzarella-ham-mushrooms
artichokes-olives

La Da Claudio

tomate-mozzarella-jambon de Parme-mascarpone
tomaten-mozzarella-parmaschinken-mascarpone
tomato-mozzarella-Parma ham-mascarpone

Al tonno
Tomate-mozzarella-thon-oignons
Tomaten-Mozzarella-Thunfisch-Zwiebeln
Tomato-mozzarella-tuna-onions




DA CLAUDIO
RESTAURANT I OENOTHEQ UE

DESSERTS MAISON

Tiramisu «Tradition» fait maison

Creme brilée fait maison

DESSERTS GLACES

Affogato al caffe

Glace vanille - café

Coupe Colonel
Sorbet citron - vodka

Coupe valaisanne
Sorbet abricot - abricotine

Abricot

BOULES DE GLACE

Caramel beurre salé

Chocolat
Citron
Mocca
Vanille

4.50 la boule

Glace enfant 4.00

*Toutes nos viandes sont de provenance Suisse ou européenne
*Toute personne allergique est priée de s'adresser au personnel

V Convient aux personnes végétariennes




