
 N O S  P I Z Z A S  C L A S S I Q U E S

Margherita       19.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte,  parmesan râpé, basilic frais.

Diavola       20.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piccante, ricotta, tomates

croustillantes.

Reine       22.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons.

Napolitaine       23.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, ail haché, pesto de basilic, anchois,

olives noires, câpres.

Bufala       24.-
Tomates jaunes et rouges, parmesan. 

 Hors cuisson : mozzarella di bufala, huile d’olive, poivre.

Capricciosa       24.-
 Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons,

artichauts croustillants, olives noires, basilic frit.

Quatre Fromages       26.-
Mozzarella fior di latte, gorgonzola, parmesan, ricotta.

Méditerranée       27.-
Sauce tomate à l’oignon rouge, mozzarella fior di latte, thon, basilic.

 NOS CALZONES

Napolitain       26.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, spianata piccante, ricotta.

Classique       27.-
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, œuf, origan.

Valaisien       30.-
 Raclette fondante, mozzarella fior di latte, crème de pommes de terre

rôties, viande séchée, œuf.



 N O S  P I Z Z A S  S I G N A T U R E

Novo      26.-
Pesto, burrata, pignons, tomate séchées, rucola, janbom cru.

Légumière       28.-
Base fior di latte et provola, crème de courgettes, carottes en tempura

croustillantes, dés d’aubergine frits, basilic.

Carbonara        30.-
Base mozzarella fior di latte, crème carbonara, fondue de parmesan et

pecorino, guanciale croustillant.

Valaisienne       30.-
Base crème de pommes de terre rôties, raclette fondante, mozzarella fior

di latte, viande séchée, romarin frit.

La Mortadelle       30.-
Base mozzarella fior di latte, huile d’olive et origan,  bord farci à la ricotta

(huile, poivre), mortadelle, pesto de basilic, pistache.

Caprice Alpin       30.-
Base mozzarella fior di latte et crème de chèvre, bord farci au chèvre, lard,

noix torréfiées, miel d’acacia.

Truffe Noire       32.-
Base mozzarella fior di latte et crème à la truffe noire, champignons

cardoncelli gratinés, fondue de parmesan, pesto de roquete.

Verace Gourmet       32.-
Base tomate, mozzarella fior di latte, bord farci à la ricotta (huile, poivre,

basilic), jambon cru, pesto de roquette, copeaux de parmigiano.


